
Контролируйте приготовление любых блюд / Идеально 
рассчитывайте время приготовления со светодиодным дисплеем / 
Время
Следите за всеми своими блюдами с помощью светодиодного таймера. 
Настроить точное время приготовления стало просто с помощью 
сенсорных полей. С легкостью готовьте одновременно несколько разных 
блюд.

Конвекционная печь для равномерного приготовления
Горячий воздух внутри прибора во время приготовления перемещается с 
помощью вентилятора, поэтому все ваши блюда получают одинаковое 
количество тепла. Это позволяет прибору нагреваться быстрее, то есть 
вы получите те же результаты, используя на 20% более низкие 
температуры, экономя время и энергию.

Непревзойденная выпечка благодаря PlusSteam
PlusSteam позволяет делать выпечку дома как в пекарнях. Когда 
небольшой поддон в нижней части духовки заполнится водой, начнется 
испарение благодаря специальным нагревательным элементам. Это 
помогает тесту подняться и делает его внутри пушистым, а снаружи с 
хрустящей корочкой.

Блестящие результаты благодаря Aqua Clean
Внутри духовки находится удобный инструмент для очистки - AquaClean. 
Добавляя воду на дно духового шкафа, создается специальная среда за 
счет тепла духовки. В последствии крошки и брызги можно легко удалить 
влажной губкой.

Равномерные результаты приготовления на любом уровне
Получите идеально равномерные результаты прибора благодаря 
многоуровневому приготовлению. Дополнительная конфорка 
обеспечивает равномерное приготовление пищи на всех трех уровнях. 
Она отлично подходит для одновременного приготовления большего 
количества любимых блюд.

Быстрый нагрев и равномерное приготовление
В духовом шкафу FanCook Series 20 горячий воздух циркулирует с 
помощью вентилятора и кольцевого элемента. Воздух постоянно 
перемещается в камере духового шкафа, чтобы блюда можно было 
готовить на разных уровнях одновременно.

Product Benefits & Features

• Встраиваемый независимый духовой шкаф
• Мультифункциональный духовой шкаф с кольцевым нагревательным 
элементом
• Класс энергопотребления: A
• Нижний класс энергоэффективности духовки: No
• Режимы приготовления духового шкафа: Нижний нагрев, Вентилятор, 
Гриль + нижний нагрев + вентилятор, Гриль + вентилятор, Гриль + 
верхний нагрев, Освещение, Кольцевой нагревательный элемент + 
вентилятор, Кольцевой нагревательный элемент + вентилятор + 
выпариватель, Верхний нагрев + нижний нагрев
• Покрытие Anti Finger-Print
• Уровни приготовления: 3
• Электронный таймер
• Утапливаемые регуляторы
• Функции духового шкафа: Звуковой сигнал, Продолжительность 
приготовления, Установка времени окончания приготовления, Звуковой 
сигнал, Время
• Галогеновое освещение
• Покрытие внутренней камеры духового шкафа: эмаль легкой очистки
• Дверца духового шкафа легко чистится
• Вентилятор охлаждения
• Противни в комплекте: 1 противень с эмалью лёгкой очистки
• Решётки в комплекте: 1 Wire shelf chromed high
• Длина кабеля для подключения: 1.6 м
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Размеры для встраивания (ВхШхГ), 
мм 600x560x550

Размеры для встраивания (ВхШхГ), 
мм 600x560x550

Размеры (ВхШхГ), мм 594x594x568
Объем, л. 72

Цвет Нержавеющая сталь с покрытием 
Antifingerprint

Штепсельная вилка Евровилка
Длина сетевого шнура, м 1.6
Максимальная мощность 
подключения, Вт 2990

Номинальное напряжение, В 220-240
Предохранители, А 16

Функции приготовления

Нижний нагрев, Традиционное 
приготовление, Быстрое 
приготовление на гриле, 

Освещение, Влажная конвекция, 
Настройки пиццы, Приготовление с 

помощью вентилятора, 
Приготовление с помощью 
вентилятора +, Турбо-гриль

Освещение духовки 1 лампа, Галогеновая лампа в 
дальнем угле

Количество стекол в дверцах 2
Термощуп Нет
Защита детей Нет
Подключение Нет

Страна производства Италия
Код модели ER

Комплектация Одноуровневые телескопические 
направляющие

Внутреннее покрытие духовки Эмаль Aqua Clean

Product Specification
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